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Legenda dei punteggi

< Sufficiente < <> Abbastanza Buono < <+ < Buono
4 4> 4 < Ottimo << 4 <% < Eccellente
# Vino eccellente nella sua categoria
£+ Vino con buon rapporto qualitd/prezzo
| prezzi sono da considerarsi indicativi in quanto possono subire variazioni a seconda del paese
e del luogo in cui vengono acquistati i vini

o | Colli di Faenza Sangiovese Col Mora 2001
RIS

Rontana (Emilia Romagna, Italia)
l Uvaggio: Sangiovese
Prezzo: € 11,00 Punteggio: <+ <= <+ #

MO Il vino si presenta con un colore rosso rubino brillante e sfumature rosso granato, abbastanza
trasparente. Al naso esprime aromi intensi, puliti, gradevoli e raffinati che si aprono con note di

Cofli ofi Facoes DI

i Fatnes BOC prugna, amarena e mirtillo seguite da aromi di lampone, violetta, cacao e vaniglia. In bocca ha buona
e corrispondenza con il naso, un attacco leggermente tannico e piacevole freschezza, comungue

T

equilibrato dall'alcol, buon corpo, sapori intensi. Il finale & persistente con ricordi di prugna, amarena e
mirtilio.

Abbinamento: Paste ripiene con funghi, Carni saltate, Salumi, Formaggi stagionati

Colli di Faenza Rosso Riserva Colle Torre Monte 2001
Rontana (Emilia Romagna, ltalia)
Uvaggio: Cabernet Sauvignon (40%), Sangiovese (40%), Merlot (20%)
Prezzo: € 18,00 Punteggio: < <+ 4> <+

Alla vista si presenta con un colore rosso rubino intenso e sfumature rosso granato, poco trasparente.
Al naso rivela aromi intensi, puliti, gradevoli e raffinati che si aprono con note di prugna, amarena e
ribes seguite da aromi di mirtillo, violetta, vaniglia, tabacco, macis, cacao e mentolo. In bocca ha

buona corrispondenza con il naso, un attacco tannico e comungue equilibrato dallalcol, buon corpo,
sapori intensi, piacevole. Il finale & persistente con ricordi di amarena, prugna e ribes. Colle Torre
Monte matura per 20 mesi in barrique a cui seguono almeno 10 mesi di affinamento in bottiglia.

Abbinamento: Carne arrosto, Brasati e stufati di care, Formaggi stagionati



